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Importante: Os valores neste boletim técnico têm apenas propósitos indicativos e não de garantia.Arquivo: ficha técnica SOPA INST batata com calabresa.doc

 
CREME INSTANTÂNEO 
BATATA COM CALABRESA 
Marca: Vendin 
 
Composição do Produto: 
Amido de milho modificado, composto 
lácteo com gordura vegetal sabor leite, 
maltodextrina, sal, açúcar, purê de batata, 
tomate, cebola, alho, extrato levedura, 
cúrcuma, aroma idêntico ao natural de 
calabresa, realçadores de sabor 
glutamato monossódico e inosinato 
dissódico. NÃO CONTÉM GLÚTEN 
 
Indicação de uso: 
Mistura em pó para maquinas automáticas.
 
Dose Recomendada 
8g para 100 ml de água 
 
Características Físicas 
Densidade do pó: 0,58 ± 0,01 g/ml 
 
Características Organolépticas: 
Aspecto: pó granulado  
Cor : creme  
Odor : calabresa 
Sabor: calabresa 
 
Características Microbiológicas 
B.cereus – máx. 103  UFC/g 
Coliformes a 45ºC – máx. 10 NMP/g 
Estafilococcus coagulase positiva – máx. 
102 UFC/g 
Salmonella sp – aus. em 25g 
 
 Embalagem: 
Primária: filme de BOPP metalizado + PE 
com capacidade de 1050g. 
Secundária: caixa de papelão com 10 
unidades de sachet. 
 
Código de barras: 7896283514654 
 
 

 Informação Nutricional: 

           INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção: 17g (*) 2 Colheres de Sopa %VD(**)

Valor Energético 60Kcal=252kJ 3

Carboidratos 12g 4

Proteinas 0,8g 1

Gorduras Totais 1,2g 2

Gorduras Saturadas 0g 0

Gorduras Trans 0g  ***

Fibra Alimentar 0g 0

Sódio 759mg 32

* Porção suficiente para preparar 200ml.

*** VD não estabelecido. 

** %Valores Diários de referência com base em uma 

dieta de 2000kcal ou 8400kj.Seus valores diários 

podem ser maiores ou menores dependendo de suas 

necessidades energéticas. 

 
Prazo de Validade: 
18 meses em embalagem original, lacrada, 
armazenado em local protegido de umidade, 
livre de sujidades e do ataque de insetos, 
roedores, sem exposição à luz e calor. 
 
Transporte 
Veículo limpo, protegido de umidade e calor. 
Não deve ser transportado com outros materiais 
que possam, de alguma forma, contaminar o 
produto. 
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